Nos Viandes Garnies

Hamburger Frites* Viande Frangais 15 €

Pain,(farine de blé), oignons, fromage, graines de sésame,
huile d’olive, beeuf, oignons, tomate.

Steack haché minute (Viande Francaise) ............. 13 €
Steack Tartare « Minute » (Viande Francaise) .... .. 17 €

(250g minimum - Viande Charolaise, moutarde,
huile d’olive, ceuf, capres, oignons, cornichons, persil ,
tabasco, sauce anglaise)......... ...

Carpaccio de Beeuf, Riquette, huile d’olive, parmesan .... 17 €
(cressins : farine de blé)

Escalope de Veau creme et champignons ........ 22 €
((beurre, créme fluide, jus de veau, fleur de mais)

Magret de Canard roti au Miel et a la Lavande 22 €
(beurre, jus de veau, miel, fleur de mais, cumin)

Filetde Beeuf Grillé ..., 29 €
Piece de Beeuf dans le Filet Chateaubriand ......... 59 €

600 g minimum pour 2 personnes (beurre)
Sauce au choix comprise

Tagliata de Beeuf dans le Filet, Riquette,parmesan 35€

(fromage, huile d’olive)
Entrecote Grillée Beurre Maitre d’Hotel

250 g minimum (Origine France) .................... 23 €

Uccampagnements : fuites™ au pommes de tewvie, au légumes,
Supplément sauce peivie, cepes .. 3 €

o Frites : huile de tournesol

Nos Poissons

Pavé de Cabillaud et sa Barigoule de 1égumes

A T’huile de Basilic (beurre, bouillon de volaille) .................. 19 €

Brochettes de Gambas, Risotto au safran et chorizo ..... 25 €

(gambas, beurre, parmesan, bouillon de volaille, chorizo, safran, créme fluide)

Sole (400 g enVITON) .......ccciiiiiiiiieee e iiiiiiiieeeann, 30 €
Les ingrédients allevgénes sant nolifiés ern gras.
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