
 

Nos Viandes Garnies 
 Hamburger Frites* Viande Français       15 €  
Pain,(farine de blé),  oignons, fromage, graines de sésame,  huile d’olive, bœuf, oignons, tomate. Steack haché minute (Viande Française)  ………….          13 € 
Steack Tartare « Minute » (Viande Française)  ….       ..         17 € 
(250g minimum - Viande Charolaise, moutarde, 
huile d’olive, œuf, câpres, oignons, cornichons, persil ,  tabasco, sauce anglaise)……… ...                   Carpaccio de Bœuf, Riquette, huile d’olive, parmesan ….    17 € 
(cressins : farine de blé) Escalope de Veau crème et champignons ……..                     22 € 
((beurre, crème fluide, jus de veau, fleur de maïs)  Magret de Canard rôti au Miel et à la Lavande                   22 € 
(beurre, jus de veau, miel, fleur de maïs, cumin) Filet de Bœuf Grillé  ……………………………                   29 € 
Pièce de Bœuf dans le Filet Chateaubriand  ………               59 € 
600 g minimum pour 2 personnes (beurre)      Sauce au choix comprise Tagliata de Bœuf dans le Filet, Riquette,parmesan                 35 € 
(fromage, huile d’olive) Entrecôte  Grillée Beurre Maître d’Hôtel 250 g minimum (Origine France)  ………………..                23 € Accompagnements : frites* ou pommes de terre, ou légumes,  Supplément sauce poivre, cèpes .. 3 € 
 Frites : huile de tournesol  
 
 
 Nos Poissons 
 Pavé de Cabillaud et sa Barigoule de légumes  
À l’huile de Basilic (beurre, bouillon de volaille) ………………        19 € 
Brochettes de Gambas, Risotto au safran et chorizo …..        25 € 
(gambas, beurre, parmesan, bouillon de volaille, chorizo, safran, crème fluide) Sole (400 g environ) ………...………………………….       30 € 
 

Les ingrédients allergènes sont notifiés en gras.                                         tous nos plats sont cuisinés sur place                             Prix nets           


